
Ca N’Estruc es una bodega familiar arraigada a la viña y al vino 

desde el siglo XVI, situada en la vertiente sudeste de la montaña 

de Montserrat.  El proyecto /BI/ nació en el 2014 de la mano de 

Anna Martí con un propósito claro: volver a la esencia dejando

que la tierra, la uva y el tiempo guíen cada paso.

La finca de Ca N'Estruc se trabaja siguiendo los principios de la 

viticultura biodinámica y ecológica. La Montaña de Montserrat 

protege sus viñedos de los vientos fríos del norte y propicia un 

microclima muy particular, con veranos suaves e inviernos 

templados.
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/BI/ xarel·lo

Xarel·lo (vides en vaso de más de 70 años).

Laderas de la montaña de Montserrat.

Ecológica y biodinámica.

Grava y arcilla roja.

Después de una corta maceración con las pieles, 
el mosto se trasiega a un huevo de hormigón
de 1.700 litros, donde fermenta con levaduras 
autóctonas y envejece sobre sus lías entre 6 y 9 
meses. El embotellado se hace por gravedad, 
evitando filtrados, clarificantes o aditivos.

Aproximadamente 2.000 botellas.
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LA EXPRESIÓN MÁS LIBRE
DE CA N’ESTRUC

TIPO DE SUELO


